
兒
時
對
家
的
回
味 

獨
門
家
宴
道
道
經
典

回
憶
兒
時
裡
充
滿
對
家
的
倚
賴
與
牽
絆
，
不
僅
僅
是
情
感
的
依
托
，

令
人
回
味
的
也
是
來
自
對
家
中
的
味
道
，
這
一
味
即
是
想
念
媽
媽
及
阿
嬤
的
拿
手
菜
；

以
此
為
啟
發
，
將
﹃
家
中
廚
房
美
味
菜
色
盡
出
﹄
的
兒
時
記
憶
昇
華
，

精
選
大
中
華
區
傳
統
佳
餚
，
以
上
海
菜
系
為
主
軸
賦
予
創
新
樣
貌
、

喚
起
每
位
饕
客
們
的
濃
厚
思
鄉
情
感
。

選
用
台
灣
在
地
食
材
並
將
料
理
昇
華
精
萃
，

推
出
各
式
開
胃
小
菜
、
海
鮮
美
饌
、
熱
鍋
快
炒
、
家
鄉
拿
手
菜
及
中
式
點
心
等
，

以
精
心
細
緻
烹
調
手
法
來
呈
現
不
一
樣
的
中
餐
廳
風
貌
。

01



202409

02

蔥㸆鯽魚        NT$320
Braised Crucian with Scallions

烏梅無花果       NT$280  
Dark Plums in Figs

香辣花生       NT$280  
Spicy Peanut

剝皮辣椒皮蛋      NT$260 
Peeled Chili Pepper with Century Egg

陳醋蘿蔔       NT$220  
Sweet and Sour Radish    

黃金泡菜       NT$220 
Golden Kimchi

蟲草海蜇絲       NT$220
Jelly Fish Silk

怪味荷包蛋       NT$180  
Over-Egg with Cold Vegetable Sour and 
Vinegar-Pepper Sauce

Appetizer
開胃佳餚



202409

主廚特製牛仔粒      NT$880
Wok Fried Beef Short Ribs
蒜香 或 黑椒  
Choice of : Garlic or Black Pepper

西紅柿清蒸無骨牛肉     NT$880  
Steamed Taiwan Beef Brisket with Tomato    

主廚特製牛三寶      NT$520 
Stewed Beef Tendon, Tripe and Shank

蔥爆牛肉       NT$480
Fried Beef with Green Onion

東坡肉佐荷葉夾(4份)     NT$520  
Steamed Pork with Steamed Bread (4 pic)    

蒜香烤松阪豬      NT$480 
Grilled Pork Neck with Garlic

提著燈籠找松阪豬     NT$480
Stir-fried Pork Neck with Dry Chili

跳跳雞       NT$460
Boneless Fried Chicken

左宗棠雞       NT$420
General Tso's Chicken

         Meat & Poultry
肉禽料理
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山葵蝦球       NT$680 
Deep Fried Prawn Ball with Wasabi

避風塘蝦球       NT$680  
Typhoon Shelter Stir-Fried Prawn Ball    

椒麻中卷       NT$480 
Spiced Squid with Chili Sauce

金沙中卷       NT$480  
Salted Egg Yolk Squid Rolls    

海鱸魚       NT$420
Sea Bass
清蒸 或 蒜燒 或 剁椒
Choice of : Steamed , Braised Garlic gravy , Chop Chili Pepper

   Seafood
珍味海鮮
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蟹粉豆腐       NT$460 
Braised Bean Curd with Crab Meat

四季肥腸       NT$420  
Stir-fried Green Bean and Pork Intestine    

砂鍋臭豆腐       NT$380
Stinky Tofu in Clay Pot

南瓜籽油拌雜菜      NT$320 
Braised Bean Curd with Pumpkin Seed Oil

蟹腿炒絲瓜       NT$320  
Stir-fried Loofah with Crab Leg    

蟲草花炒水蓮      NT$280 
Stir-fried White Water Snowflake Stems 
with Cordyceps Militaris

炒芥蘭       NT$280
Stir-fried Chinese Kale

季節時蔬       NT$280
Vegetable

Vegetable & Tofu
田園野趣
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一品砂鍋神仙鴨【需兩天前預訂】   NT$1880 
Fairy Duck Soup【Pre-Order 48 hours in advance】

神級砂鍋白菜雞【需兩天前預訂】   NT$1880   
Chicken and Ham Soup in a Clay Pot
【Pre-Order 48 hours in advance】    

砂鍋醃篤鮮【每日限量】    NT$520 
Bamboo Shoot Soup with Fresh 
and Pickled Streaky Pork【Limited】

香菇雞湯 /位       NT$180 
Chicken Soup with Mushrooms / person

藥膳雞湯 /位       NT$180 
Herbal Chicken Soup / person

       Soups
精選湯品
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烏魚子炒飯       NT$460 
Fried Rice with Mullet Roe

海鮮麵 (乾或湯)      NT$460 
Seafood in Noodle ( Soup or Dried )

上海菜飯       NT$280 
Fried Rice with Vegetable Shanghai Style

Rice & Noodles
五穀豐登

心太軟 又名『紅棗糯米』8粒    NT$200 
Stuffed Rice Ball in Chinese Jujube

八寶芋泥       NT$200 
Mashed Taro with Eight Precious Ingredients

桔香酒釀湯圓 2粒     NT$150   
Fermented Rice Soup  

  Dim Sum
精選點心



08

阿里山金萱     每位 NT$ 100 + 10%  
Alishan Honey Black Tea   per person 

高山烏龍茶     每位 NT$ 80 + 10% 
Mountains Oolong Tea   per person

北埔東方美人茶    每位 NT$ 80 + 10% 
Peipu Oriental Beauty Tea   per person

文山包種茶     每位 NT$ 80 + 10% 
Wenshan Paochung Tea   per person

台灣杭菊     每位 NT$ 60 + 10% 
Taiwan Chrysanthemum Tea   per person

深焙鐵觀音     每位 NT$ 60 + 10% 
Iron Buddha Tea    per person

香片      每位 NT$ 60 + 10% 
Jasmine Green Tea    per person

普洱茶     每位 NT$ 60 + 10% 
Pu'er Tea     per person

  Taiwan Tea
台灣好茶

202409
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「家宴」中餐廳    Jia Yan Chinese Restaurant
新北市板橋區縣民大道二段8號3樓
No.8, Sec.2, Xianmin Blvd., Banqiao Dist., New Taipei City, Taiwan

T :  +886 2 8964 3952    F : +886 2 8964 3953

http://banqiao.caesarpark.com.tw

茶水費用以每人為單位。

水資費用每位 NT$30元。

若您有自備酒水的需求，本飯店將酌收

葡萄酒每瓶 NT$500；烈酒每瓶 NT$1,000 之杯具清潔費用。

所有餐點均需加收一成服務費。

本餐廳提供美國、澳洲、紐西蘭進口牛肉。

本餐廳提供台灣豬肉。

本餐廳使用基因改造黃豆產品：麻油辣腐乳、臭豆腐 / 原產地：台灣 

本餐廳菜單提供之產品含有：

甲殼類(蝦)     、花生    、堅果   、蛋     、大豆   、魚     

等食物性過敏原，如您對任何食物過敏、不適或有其他需求，請先告知餐廳服務人員。

本店使用牛肉原產地：美國、澳洲。  

本店使用豬原料原產地：台灣。

為考量食品的健康安全，請勿攜帶外食至餐廳享用。

Tea price is for one person.
Water fee one person is NT$30

The corkage fee for vintage wine is NT$500 per bottle and for 
other alcoholic beverage is NT$1,000 per bottle.

All prices are subject to 10% service charge.

We served imported America and and Australia and New Zealand  Beef. 

We serve Taiwan Pork.

We use genetically modified soybean products from Taiwan：Fermented bean 
curd with sesame oil and Chili︑Stinky tofu.

This product contains shrimp , crab, nuts, egg. Please inform us when 
ordering your dishes of any dietary requirment,food allergies or intolerances.

For your health and safety concerns, please refrain from bringing outside
food for consumption in this restaurant.

09


