
主廚建議年菜復熱方式

五福大拼盤

一品花膠佛跳牆

滬式豆撈龍蝦

凱撒脆皮豬腳

鮑魚燴烏參

糖醋海皇斑

荷葉糯米雞

神仙極品火烔雞湯

上海八寶甜芋泥(需冷藏)

冠軍臘味蘿蔔糕(需冷藏)

三牲巡禮

黃金雞

龍虎斑

五花肉

不建議直接使用
原包材微波

微波3~4分鐘，再數秒

不建議直接使用
原包材微波

微波3分鐘，再數秒

x

微波2~4分鐘，再數秒

x

年菜單品 建議使用方式及復熱溫度
微波參考

( 請依各家微波爐功率
調整加熱時間 )

2025賀歲金蛇福滿家

買回即食

電鍋或隔水加熱30~40分鐘(>85℃)

隔水加熱10分鐘(或>65℃)

買回2小時內即食或隔水加熱10分鐘

隔水加熱15分鐘(或>65℃)

隔水加熱15分鐘(或>65℃)

隔水加熱20分鐘(或>75℃)

電鍋或隔水加熱30~40分鐘(>85℃)

買回冷藏可保存3天
食用時電鍋加熱20-30分鐘

隔水加熱炊蒸或適量油溫煎煮

買回即食或隔水加熱10分鐘

x

炊蒸10分鐘

年菜外帶

食品標示



冷藏解凍： 

約10~12小時，時間充裕下最能保持食材原味的最佳方式，

請將冷凍食材放入冷藏室解凍，可防止退冰過度。

復熱方法：

 
微波加熱

倒入微波容器中，放入微波爐先加熱5分鐘，

攪拌均勻，再次加熱，

以漸進式微波加熱至整道菜完全復熱。

(加熱時間請依各家微波爐效率調整增減)

① 鍋中放入蒸籠架後，

    加入適當水量隔水加熱。

隔水加熱

電鍋加熱

將湯盅容器放入電鍋或將湯品倒入鍋子，

再放入電鍋蒸40~60分鐘，

跳起來後約悶5分鐘，即可食用。

(加熱時間請依各家電鍋功率調整增減)

貼心提醒：購買的湯盅容器，請勿直接以瓦斯爐爐火加熱。

② 將湯盅放置於蒸籠架上，開始加熱。 

③ 加熱至鍋子中的水沸騰約20分鐘，

    將湯品蒸熱即可享用。

為保障食品衛生安全，商品售出後概不提供退換貨服務，如您對商品有任何疑問，

歡迎撥打板橋凱撒大飯店-家宴專線02-89643952，將由專人為您服務。
商品無添加防腐劑，請盡速食用完畢，並避免重複加熱，以免影響品質與口感。

年菜復熱方式

2025 復熱小卡 141x200mm


